Besonderheiten

5 Sek.
KOCHEN MIT —_— — — : —> —> —>
GROSSEREN
WASSERMENGEN . : i
Betriebsart 1: : Betriebsart 2:
A 1\/\/éh|en Sie ola‘s Symbol &. Nach Wenn das Wasser aufgeheizt Wahlen Sie das Symbol ).
5 Sekunden wird das Symbol = Wenn das Wasser aufgeheizt

erleuchtet und das Symbol =3 leicht Isi, lewelitet e e Syirloe] =

ist, leuchtet das Symbol = und
erleuchtet.

Geeignet fur Lebensmittel, die gleich danach das Symbol o
Sie zu Beginn des Garvorgangs
in den mit Wasser geflliten

Kochtopf legen.

Simbol 23, nach 5 Sekunden erlischt

os Entfernen Sie den Topfdeckel,

geben Sie die Lebensmittel in
den Kochtopf und drlcken Sie
eine beliebige Taste auf dem
Gleitsensor.

5 Sek.
> —> —>

Betriebsart 1:

Betriebsart 2:

Wahlen Sie das Symbol L.
Wenn das Wasser aufgeheizt

ist, leuchtet das Symbol =.

Wenn das Wasser aufgeheizt

1V\/éhlen Sie das Symbol . Nach
ist, leuchtet das Symbol =.

5 Sekunden wird das Symbol |2
erleuchtet und das Symbol L) leicht
erleuchtet.

EBSARTEN

Geeignet fUr Speisen, die langere
Zeit zum Kochen benotigen;

mit langsamem Ankochen

und Aufrechterhaltung der
Kochtemperatur.

Simbol 3, nach 5 Sekunden erlischt
es.

BETRI

INDIKATORLAMP-
CHEN WAHREND
DES BETRIEBS

NSTELLUNG DER UHR

E I

(abhangig vom Modell)

A

KURZZEITWECKER

BerUhren Sie die
Taste (+/-) fur
die erste aktive
Kochzone.

Es erscheint @ .

BerUhren sie die
Sensortaste (+/-).
Der Punkt leuchtet
auf.

Das Wasser/Ol hat

¢ Jedes Mal, wenn

: Sie die (+/-) Taste
: berthren, wird die
i Kochzeit fur die

! nachste Kochzone
: eingestellt.

i Stellen Sie durch

: Bertihren der Taste
: (+) oder (-) die

* gewlnschte Zeit

Entfernen Sie den

: Gleitsensor.

: Stellen Sie durch

: BerUhren der Taste
¢ (+) oder (-) die

i Minuten ein. Das

¢ Wort "Min" leuchtet
. auf.

¢ Nach einigen

¢ Sekunden beginnt
. der Timer mit der

¢ Zeitabzahlung. Der

Wenn Sie den Topf-

© dem Gleitsensor.

* Nach einigen

. Sekunden beginnt
: der Timer mit der

i Zeitabzahlung. Der
: Punkt blinkt.

: Wenn Sie ihn

1 ausschalten

: mochten, dricken
: Sie die Taste (+/-)

SmartSense -

Das Wasser/QOl hat
den Siedepunkt . hat den Siedepunkt : Topfdeckel (nur ¢ deckel entfernen, : Kontrollsystem, 2
noch nicht erreicht. schon erreicht. beim Kochen mit blinkt das Symbol das ein Anbren- -
. Legen Sie die . groBeren Wasser- @ und ein akustisches : nen der Speise S
i Lebensmittel in den : mengen - Betriebs- : Signal ertént. Legen :verhindert, wenn
¢ Kochtopf. : art 2). Legen Sie die : Sie den Topfdeckel :im Kochtopf zu
: ¢ Lebensmittel in den : wieder auf den P wenig Flussig- &
! Topf und bertihren : Kochtopf! ! keit ist. =_
¢ Sie eine beliebi- : Beruhren Sie eine : E§
. ge Stelle auf dem . beliebige Stelle auf =3

: Schalten Sie den

: Alarm am Ende

* durch Driicken der
i Taste (+) oder (-)
taus.

: Es wird der Timer
: mit der kUrzesten

: Zeit angezeigt.

! Schalten Sie den

: Alarm am Ende

¢ durch Dricken der
1 Taste (+) oder ()

¢ ein. Stellen Sie die  : Punkt blinkt. ¢ so lange, bis der T aus.
* Minuten ein. Das : ¢ Punkt vollstandig
i Wort "Min" leuchtet i aufleuchtet. Garzeit :
:auf. : auf 00 Minuten
: ¢ einstellen
5% O X
5 2 o
S = =0
o @ Q
T & N
c o C
S s >
g g pd
e .
>
— S & m
Q@
A g =
A/ 2 2 c
s O
2 S &
c (@)
O : 2
o . ¢
=}
—+
§ ®
X ” 3
o wn



IQ-SENSOR %
B
B

|Q-Sensor :
Die Unterseite des :
Sensors muss immer :
sauber sein.

Sensor montieren
Nahern Sie den Sensor
langsam dem Ring, den

: Sie auf den Topfdeckel

: befestigt haben, damit er

Den IQ-Sensor nicht als
Griff verwenden!

Sensor entfernen
Halten Sie den

: Topfdeckel am Griff und
: entfernen Sie mit der
: anderen Hand den 1Q-

richtig einschnappt. : Sensor.

T T

Der Topfdeckel mit dem 1Q-Sensor soll

immer gut auf dem Kochtopf aufliegen.
Verwenden Sie nur Topfdeckel, die genau zum
Kochtopf passen (Set).

KOCHGESCHIRR

NSTELLUNG DER UHR

E I

Uberprifen Sie, ob die Kochzone und der
Topfboden vor und wahrend des Kochvorgangs
sauber und trocken sind.

BEDIENUNG
IQCOOK

IQook

TR nnnnnnme]

(abhangig vom Modell)

A

1 IQCOOK SYSTEM EIN/AUS ZGEBRAUCH DER 3 BRATSTUFEN
FUNKTIONEN

Durch BerUhren des Gleitsensors

unter der ausgewahlten Ikone oder

druch Gleiten des Fingers Uber

- Symbol der Verbindung
des Topfdeckels mit dem

B cicht
- mittel

Steuerungsmodul. den Gleitsensor, kénnen Sie die
gewlnschte Funktion auswahlen. - stark
O EE EE EE | =
DER FUNKTION
KOCHEN MIT KOCHEN MIT GAREN GAR_EN
GROSSEREN GROSSEREN Betriebsart 1: Betriebsart 2:
A WASSERMENGEN WASSERMENGEN * zum Finish von » zum Erhitzen von

wahrend des Betriebs

FUNKTIONEN
MIT VERWEN-
DUNG DES
TOPFDECKELS

A

Betriebsart 1:

* Schnelles Ankochen
von Wasser und
Sieden.

* Legen Sie die
Lebensmittel schon
am Anfang des
Kochvorgangs in den
Kochtopf.

Speisen: Suppen,

Gemduse, Kartoffeln,...

Betriebsart 2:

* Ankochen mit
aufgesetztem
Topfdeckel, der
danach entfernt
wird,

« starkes Erhitzen.

Speisen: Teigwaren
(Spaghetti),
gefrorenes Gemuse,
Nudeln, Knédel,...

Fertigspeisen.
» Langsames Erhitzen
und Sieden.

Wahrend des Betriebs
mehrmals die Speise
umrthren.

Speisen: Gulasch,
Eintopfe, Saucen,
Reis,...

DAMPFGAREN FRITTIEREN BRATEN
» Kontrolle des Dampfes, » fUr Speisen geeignet, « fir Speisen
« gleichmaRiges Kochen. die gréBere Mengen geeignet, die eine
« Der Topfdeckel muss die Ol benotigen (0,5 geringere Menge
ganze Zeit auf dem Kochtopf bis 11). Ol benstigen (bis
aufgesetzt sein. 1cm Hohe im
........... Koehtopf,
Zubereitung von Speisen: Speisen:
Speise  Gewicht in kg dcl Wasser Zeit u 150-170°C Temperatur:
Apfel 05 0.2 7-12 langsames Frittieren .. o
Kartoffeln 05 06 2330 - z_gB_ Krapfen,... LJ IRERIOFE
Blumenkohl 0,5 0.4 17-25 N (::3) 175-190°C
(523 175-190°C
Erbsen 03 02 2530 : i 3 195-210°C
Kichererbsen 0,25 1 2530 frische Lebensmittel
WeiBkohl 0,3 0,4 20-25 - Pommes frites,... | ..ol
@?n.kfurter 82 014 2%125 (54 195-210°C Speisen: Fleisch,
irsin , ] - K
Muschzm 03 04 TR tief .gefrorene pfanquChen,
Rindfleisch 0,3 1 5060 Speisen. Gemdse,...

Fullen Sie den
Kochtopfmit
Wasser und

Decken Sie den :
Kochtopf mit

dem Topfdeckel

§3a

IQook

©)

Beruhren Sie
die Ein-/Aus-
 Taste. Es ertént ein
¢ kurzer Pfeifton.

Wahlen Sie die
gewdlnschte

Milch.

Wahrend des Betriebs
mehrmals die Speise
umruhren.

Speisen: Pudding,
Milchreis, Erhitzen
von Milch,...

AUFTAUEN VON

TIEFGEFRORENEN

LEBENSMITTELN

» Auftauen von tief
gefrorenen Le-
bensmitteln und
Schmelzen von
Schokolade.

WARMHALTE-

FUNKTION

* Halt Speisen bei
einer konstanten
Temperatur von
70°C warm.

Damit die
Verbindung

¢ Funktion durch Bertihren

funktioniert, drticken

Lebensmitteln und

1 zu, auf welchen der :

: des Gleitsensors aus.

: Sie die Taste auf dem

* Wenn Sie die Einst-

: 1Q-Sensor montiert : :
BerUhren Sie :

stellen Sie ihn auf ¢ 1Q-Sensor (auf dem

(nur bei die Kochzone. ist. 3 b die Taste 1Q. ellungen innerhalb von 5 Topfdeckel). Das
Funktionen,die den 1Q- : e 1aste It sei nicht andern, werden: Symbol 2= leuchtet
Sensor ben;':'vtigen) Dasd\?w/olll’t IIQCogk die Ubrigen Funktionen auf. -

f wird hell erleuchtet. : ausgeschaltet. :
: Sie kénnen auch die

: Kochzeit einstellen (siehe
: Kurzzeitwecker, Timer).




